ESPERTI INTERNAZIONALI MELLA VALLE
leri 'antico giardino ha accoltoi
produttori di formaggio diRagusa-
che lavorano anche il latte della capra
girgentana. | visitatori incantatidaila
bellezza dei templi e della natura

Kolimbetra
tramusicheeg

[gel) Un profogp in piena Valle ded Ternpl
della «Cheese Arts, una manilestazione
che sl terrd 4 Ragusa dal 119 giugno pres-
so B castello i eDonna Fugatan,
1/inizfativa, or, lsa avuto come sedel'an-
tico piarding agrigentioo delia Kolimbe-
tra. Tra ghi alberi di arandlo edi mandorlo
sisonodatiappuniamentodecioe di esper-
ti provenient! de tatte il mendo incantati
dalla benth dal formapp! sicllani e dalla
beBerza deitempll dorici agrgentini. Pro-
tagonisti | maestrl ded formaggio ragusa-
no, che lavorano pure 1 latte della capra
girgentanae, che hanne fatto vedere dalvi-
vo la preparnzione deiloro prodottisDocs.
Lasceliadi Agripento sperata dagh omga-
nizzatord, il «Consorzo diricerca sulla filie-

ra lattlero-cascarlas diRagnisas, nond sta-.

astronomia

ta carto casuale. La Valle agrigentina & co-
nosciuta in tutte il mondo, eunire "arte e
la gastronomnia siciliana @ una ricetta vin-
cente. Gli Intendimenti dei produttod m-
pusani e di ripeters n qualche modo coni
formaggil'avanzata del vioi siciliani che si
avuta oegh ultimi anoi. 1'idea 8, quindi,
goedla di poriare | prodot i di gualith della
nosira lerra ai vertici dell’enogasironomin
Imemazinnale. Per fare questo s & punta-
to ad un appreccie scientifico. Sviluppan-
o ad eserupio la ricerca ed 1l marketing.
Un mnmove modo di vederele cose per resta-
e al pssio con § gigardd Itermazionall del-
la gastronomia. Da quasi quative anni il
eConsoizia di ricerca sulla Nlicra Jattiero-
rasenzie di Ragusa, persegue "ambizioso
obictiivo. 4:Abbiumo dectso di venire ad

Agrigento - spiega Giuseppe Licitta, presi-
dente del Cousorzio ragusano - perché &
iin posto merviglioso. Nol nepli ullimian-
niabblamo puntato su un foanaggio tradi
zioudle. 1l nostro predotto & ormai cono-
sciuto in ogni angolo dells Terra. Siamo
passalida un’esportazione pad oriasia ze-
re ad wun 15-20 per cenlo della produzio-
nes,

«Cheese arts, sard un evento importante
da non perdere, In mostra ol saranno 190
tipi di formaggio prodoetliinmittal"area def
Medilerannen. Nefle giomate deldls mani-
festazioni o saraono pure dei convegni
srientifici che vedranue la pantecipazione
i espert] american, fraocesi, svizzeri e ad-
dirltinra deila Manritania,
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