AL CASTELLO DI DONNAFUGATA

ll formaggio finisce alla sbarra
ma viene subito assolto

RAGUSA. fanfi) Inun'Italia dove i pro-
cessi durano un'eternith, & bastata
unasola udienza per assolverld, Forse
perché I'imputato era, ih fondo, ama-

to da tuttl, acousatbri e difensori, Lui,
ilformaggio, haconvinto gli estimato-
o, tanti, el denigratori, pochi e prividi
acredine, Ideata dal giornalista Fabri-
zioy Carrera, il processo semiserio al
formaggio, ha trasformato la Sala de-
gli Stemmi del Castello di Donnafuga-
tain unagremirissima aula di ribuna-
le (centinaia di personesono dmaste
fuord) e ha rappresentato il clou della
giornata conclusiva di «Cheese Aro,
unasei glorni dedicata u convegni, se-
minari, incontri, degustazioni con un
incontrastato frotagonista, il formag-
gio, appunto. _

Presidente del processo Severino

Santiapichi, giudice che ha presiedu-

to il primo processo contro gli assassi-

ni di Alde Moro, difensare il nitrizio-
nista Gorgio Calahrese, pubblico mi-

nistero, ahilul, BnZo Vizzari, curatore
delle guide dell'Espresso. Limputate,
il Ragusano, stava li, pre-

senza forte di fronte alla Il 'i‘jTUCEESSU ture ambiente e paesag-
E;?;mangi?;igﬁj c]hme?: ; ;;: semiserio gitl}?-assuluzién'e.é Cosa or-
re e_l]?remedita.ﬁ attidigo- d QLIEStO  mai fatta,a nulla serveac-
N aliites a popt, AIMentoha, SRSl SeL
aminnz.lci i, calcio, pmle%— rappTESEﬂtato : spﬂns?.b:ﬂ_e dﬂl!:ifnrmazio.
sosmim st ] oy dely,. 2edepaetsdetn
gio;assicurando chefa be- gfomata - m;zza sapori. (Eollﬂesga ;
ne e fa star bene, non ha con C]USiVa d1 al pubblico ministern, le

nulla da invidiare ad ali-
ment quali la carne e an-
cheunacorretta alimenta-
zione permette di ahbinarlo senza ti-
morea pasta, riso, patate. Difensorea
oliranza del formaggio anche un ispi-

rato Beppe Bigazzi- presmateh.ﬁs[—
va alla «Prova del Cugco: - che auspi-
CHYA NON-UI Processo ma un'orazie-

nenei confrond di questo totem dell'”

“alimentazione.
Nino Aiello di Slow Food ha pe;—hm
seomodato Pantaleone da Confienza,
metico di gran fama e autore di un
wlrartato del latticinis grazie al quale,
perfing a distanza disecolingi, donne
e uemini del terzo millennio, possia-
mo attingere utlli informaziori percu-
rare statl colleriei o malinconici. In-
somma, i formaggio surrogato di
Freud.
Vizzari &stato ablle nell'ingrato ruo-
1o dl pubblico ministero con un sem-
plice ginchetto: per l¢ sue arringhe ha
usato laragione, mettendo da parte il

‘«Cheese Art»

cuore e la pancia. Solo cosl & ruscito a
elencare le accuse nei confrontd del
formaggio: fa ingrassare; crea dipen-

* denza, in certe quantita, e soprattutto

se Ingurgitato a fine pasto, fa male,

pur se soddisfa lagola. Ma poi nan ha
resistito: «Lo si pud odiare perché &
troppo buonos, haurlato. Poi, dino-

vo calato nel ruolo, ha detto: «La dife-

sanon ha portato argomenti sufficien-

ii per dimostrare che l'imputato non
faceia muovere pericolosamente ver-

so l'alto I'ago delia bilancia. Insom-- -

ma, impossibile assaporarlo serena-

mente. Al limite, meplio mangiarla.in .

sostituzione di un piarro. non in ag-
giuntan.
E mentre Bigazzi esageratol - az-

zardava che chinon'ama il fon:uaggm :

non pud far bene l'amore, un'ospite
inglese ha spiegato perché il formag-

“glo ‘& unieibo insostituibile; «F una

combinazione perfetia di genialita
umana edi intervento dimadre natu-
ra, serve ad assicurarela sapravviven-
za dei pascoli, indispensabill per ga-
rantire alle genesazioni fi-

attenuanti -generiche e
- unacondanng agli arresti

domiciliari. Con pasti a
base di formaggio, ovviamente. San-
tiapichi conclude con un -appello:-
«Elogiamo ﬂfclrmaggiuperic suequa-
litdma il consumatore deve saper sce-
gliere ra i vari prodott che il mercata—
offres.

I!furmagmof'uendenza Neigiomni

di«Cheese Arts, al Castella di Donna- -
“fupatala propostd & stata enorme sta
“nel gusto e nella consistenza delle dif-

ferent qualita, sia nella provenienza
geagranra Tormaggl siciliani dove si
ritrovano | profumi del pascolo, il -
mo selvaggio. Formaggio di cammel-
la provenients dalla Mauritania:. For-
‘maggio allamenta dirertamente da Ci-
proy I'Old Kentucky Tomme dagli
Usaichi ha detto che in quello stato si
mangi splo.pollo fritte? ]

\Jno spazio & stato riservato al vino,
altrovanto diSicilia. Enologi e produt-
tari si sono revatia confronto sull‘ar-

coragglonepli investimen-

Da sinistra Gi;hseppe Licitra, Enzo. Vizaar], Severino Santiapichi, Glorgio Calabrese

te di fare il v]_m.-su]le cantraddizioni
che certi nurnert riflettono: la Sicilia &
tra le prime reg[:mi d'Ttalia quanto a
praduzione vinteola ma fl CONsUmo
procapitelarelega in fondn alla classi-
fica. Gliimprenditori per essere com-
petitivi sul mereato devoneavere piil

ti: convieng acquistare
;8B
che pagare tasse, no? 1l

Presidente
il giudice

gid'autore il pul sistema di produzio-
ne & fortemente influenzato dall'uo-
mo. Siama soddisfatti per 'intenzio-
ne manifestata dalvice presidente del-
1a Regione Siciliana, Giuseppe Casti-
glibne, di affidare al Consorzio la pro-
mozione della produzione storica; un
maodo per trasferive cultu-
ra attraverso il mondo del
formaggio. Abbiamo pure

concettolo capiscono me- T et inaugurate, all'interno
glio al Nord: Zonime Mar- Santiapichi del Consorzi, il MICAS,
zotto In tésta, : Mediterranean Institute
A «Cheese Arty, inoltre, 't:‘ d]fENdETE of Culinary Art of Sicily,
pregiate botriglie divinisi- ] ﬂfmputa'tt]n unaseuola di informazio-
ciliani sono state battute sttt & per coloro che voglio-
all'asta; il ricavato, circa ﬂ nu’mmn] sta nosapernedi pitisul p?]tr‘ra
4000 euro, sard devoluto Ca]abrese, monio enogastronamico
al Vis, Volontariato italia- .m della Sieflia, in cui s stu-
noperlosviluppo, Curiosi- P ; ; dieranno le materie pri-
t; sono statialeuni degli ENZO Vizzan  men
stessi produttor a «scam- Infatti la prima lezione,

biarsis, a suon dienro, le rare etichet-
te. .
TInd masseria restaurata @ la sede

- del Conserzio Ricerca Filiera Lattle-

“ro-Casearia chehamesse sul'evento;
gui convivono in armenia tradizione
e modernita. 1l presidente Giuseppe
Licitra - supportato da tutto il suo
staff di sessantacingue persone che
ha retto il 'peso dell'organizzazione e
del funzionamento di- una maechina
complessa -non s'@risparmiato e ora
tira le somme: «Abbiamio presentato
un formageio, a pasta filata prodotto
canillatte dellarara capra girgentana
echensllaforma rappresentals carat-
teristiche corna dell'antmale. Erealiz-
Zato in via sperimentale: una propo-
sta da miglioeare alivello organolett-
coeda proporrea un mercato d'élite.
Inoltre sta per uscire un'ambiziosa
guidain oul stindichefanno i formag-

davantiaun'attenta platea interrazio-
nale, con gigpponesi g americani in
primafila, I'hatenuta Carmeto Chiara-
monte, chef fautore del rispetio delle
materie prime e noto peri suoiinsalid
accostamenti. Dice: «Mi piace lavora-
re con i prodotd del territorio. Nella
piana di Catania cresce spontanea-
mente molta liquisizia, ingrediente
noncontemplatonella tradizione culi-
naria siciliana, ¢ che noi adoperfamo
perlapreparazione diun budino allat-
tedi capras. B passa tra i banchi degli
wstudentis con cillegie da assaggiare,
epighe di grano - simbolo difertilita -
datoccare, odorare.

Atavola, tutii i sensidevono essere
coinvolt. La miova frontiera dell'ali-
mentazinne? «Via dalla tavola rucala,
prosciutti efunghiinscatola. Eocchio
alla naturas.

ANTONELLA FiLipe




