Si conclude oggi nell’incomparabile scenario del castello di Donna fugata una rassegna di grande successo

Agroalimentare e scienza

Esperti e studiosi di ogni parte del mondo a «Cheese Art 2002

Un momento delle depnstaziont

Immaginate un campionato mondiale tra farmagg, una sflda
senzavincitori ne' vintl, tra casarieafinatori, allinsegna del buon-
gusto e dells tradizione artiglanale. 51 chismers’ "Tnternational
cheese day”, una rassegna iflnerante che fara’ tappa o2l anno in
un Paese differente, I primo appuntamanto st svalgera' in Siellia,
Ragusa, con il Corfilac, ha gia' preso Iimpesno, [iniziativa o sta.
1a prasentats dal presidente del Consorzio di plesres, il prof, Gl
s2ppe Liciva durants il Cheese Art che =i conglude oggi al castel-
In di Donk efugata, perfetta unione tra b ricerca sclentifics o uma
migliore convscenza dell'enognstroncinia siciliana. «Colnvolge-
remod'Onu, 1a Fag, e ovganizzazioni non governative - ha detto Li
citra - per valorizzare lo blo-dlversia’ @i tutt i continentis,

Numeri importanti per Chesse Art: 2301 formaggi presanti che
finiranno nells "Guida a] formaggio d'autors® dal Corfilac, Spezio
anche per alfri prodotti: 36 agiende vinicols hanro proposto 143 e
tichette; 31 caze olearie harmo messo in mostra invecs 65 etichet
to. Al seminari seientifici hanno Eertecipato rappresentant di 15
Universifa’ di tutto il mondo, Cheese Artha significat anche ma- |
frimoni importanti come quello tra dolei e vini particolari. Teri po- -
mieriggio wno dei laboratori del pusio ha presentato 1 vino da dés.
sert "Selachim”, un moscato Doc di $iracusa prodotto dall'azienda
dl eontrada Targia con & capn Nina Pupillo, E' stato abbinato ad |
1n dolee &l formageio ereato dallp chef Ginseppes Pappalardo, un
tortine di ricotta al forne, vquesto moscato &' antlchissimo - &pie-
ga Fupillo - il sup netne richiama nng delle residents di Faderico
1T ed e’ prodotto con wre d) moscato In quantisa’ Hmitata e ben si
adattaaldolcedl Pappelardoe dall'zinte Angslo Agliane’, che han-
torivisitato in chiave moderna if tradizionals cannolo &1 ricottas.
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